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				Les vins


			



				
				
				
				
				Des vins de Loire raffinés et élégants


			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				


			

				
				
				
				
				Château de la
 Ragotière


			

				
				
				
				
				Ce terroir de Schistes et Micaschistes est à l’origine de vins tardifs et structurés, particulièrement aptes à la garde.


			

				Découvrir
			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				


			

				
				
				
				
				Château de la
 Morinière


			

				
				
				
				
				Les pentes empierrées de ce vaste vignoble, orientées sud/sud-est, produisent des vins fins et aromatiques.


			

				Découvrir
			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				


			

				
				
				
				
				Domaine du Petit Château


			

				
				
				
				
				Contigu au Château de la Ragotière, ce terroir exceptionnel exposé sur un versant Sud produit des vins d’une grande finesse.
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				Collection Privée


			

				
				
				
				
				Ce terroir de Schistes et Micaschistes est à l’origine de vins tardifs et structurés, particulièrement aptes à la garde.
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				Les autres vins
			

			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				À découvrir


			



				
				
				
				
				Nos ateliers découverte & dégustation


			

				
				
				
				
				Vivez une expérience unique au Château de la Ragotière ! Tous nos ateliers sont proposés à partir de 2 personnes. Réservation en ligne ou par téléphone. Possibilité d’offrir une carte cadeau.


			

				Tous nos ateliers
			

			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				


			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				L’atelier n°1


			

				
				
				
				
				DANS LES COULISSES DU CHÂTEAU DE LA RAGOTIERE


			

				
				
				
				
				Découverte de l’histoire du Château de la Ragotière et visite de notre chai. Dégustation de 5 vins du domaine.


			

				Voir l'atelier
			

			

				
				
				
				
				


			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				L’atelier n°2


			

				
				
				
				
				ATELIER GOURMAND VINS BLANCS ET FROMAGES


			

				
				
				
				
				Dégustation autour de l’accord parfait de 5 vins du domaine et d’une sélection de 5 fromages.


			

				Voir l'atelier
			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				L’atelier n°3


			

				
				
				
				
				Initiation à la dégustation


			

				
				
				
				
				Découverte des saveurs et des arômes du vin de façon ludique. Apprentissage de l’art de la dégustation.


			

				Voir l'atelier
			

			

				
				
				
				
				


			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				L’atelier Prestige


			

				
				
				
				
				Création de votre cuvée !


			

				
				
				
				
				Percez les secrets de création d’un vin. Imaginez et créez votre assemblage puis repartez avec votre propre cuvée.


			

				Voir l'atelier
			

			

				
				
				
				
				
			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Actualités


			



				
				
				
				
				1001 Étoiles, notre méthode traditionnelle


			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				à l’honneur


			



				
				
				
				
				Chenin 2022, Collection Privée


			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Le dégorgement a eu lieu fin février, nos fines bulles sont de nouveau disponibles ! On vous explique tout sur le processus de création de nos bulles.


			

				EN SAVOIR
			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Nez intense de citron confit avec une pointe mentholée. La bouche à la fois grasse et tendue, très épicée et accompagnée de notes de thym.
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				Réseaux sociaux


			



				
				
				
				
				Suivez-nous !


			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				


			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				


			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Retrouvez-nous sur Facebook


			

				
				
				
				
				Nos images sur Instagram


			

				
				
				
				
				Nos images sur Pinterest


			

				
				
				
				
				


			

			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Galerie photos


			



				
				
				
				
				Découvrez le domaine en images


			

				
				
				
				
				Retour en image sur le le domaine et ceux qui le font vivre au fil des saisons.


			

				Voir tout
			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
					
					


					
				
				


				
					
					


					
				
				


				
					
					


					
				
				


				
					
					


					
				
				




			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				


			

				
				
				
				
				Les Frères Couillaud
 La Grande Ragotière
 44330 La Regrippière - France
 Tél : 02 40 33 60 56
 Fax : 02 40 33 61 89
 info@freres-couillaud.com
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				Suivez-nous


			

				
				
				
				
				

    

    

    




			

				Contactez-nous
			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Horaires d'ouvertures


			

				
				
				
				
				Du mardi au vendredi
de 9h à 12h30 et de 14h à 18h

Le samedi de 10h à 13h.

Le lundi uniquement sur rendez-vous
Fermé le dimanche et jours fériés.


			



				
				
				
				
				Nous situer
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